HÔTEL ** « LE SOLEIL D’OR » 73590 LA GIETTAZ
 hotel-soleildor@caramail.com / www.hotel-lesoleildor.com
C’est quoi ?

Des ateliers culinaires dans une ambiance simple et conviviale 

Un séjour gourmand dans un hôtel familial de Savoie

Une cuisine simple et authentique faisant la part belle aux légumes 

et aux produits de la région : chez nous, c’est fromage et dessert !

C’est quand?

2 week-ends au choix : 9, 10, 11 janvier 2009 ou 23, 24, 25 janvier

(Possibilité d’un séjour sur mesure pour groupes, à d’autres dates : contactez-nous !)

ça coûte combien ?

Prix spécial lancement: 160 euros* du vendredi soir au dimanche après-midi 
* Prix/pers sur la base de deux personnes en chambre double. Si vous souhaitez arriver le samedi midi ou réserver en chambre individuelle, contactez-nous au 04 79 32 90 52
Ça se passe comment ? 
(Horaires donnés à titre indicatif, sous réserve de modifications)

Vendredi après-midi: accueil à l’hôtel à l’heure de votre choix, 19h30 dîner 
Samedi matin : petit-déjeuner buffet, visite à la ferme « La Crozette » pour assister à la fabrication du reblochon fermier, 12h30 déjeuner
Samedi après-midi : de 14h à 17h atelier culinaire, 17h contes « autour du gâteau de Savoie », 19h30 dîner autour des plats préparés ensemble 
Dimanche matin : petit-déjeuner buffet, atelier culinaire de 9h30 à 11h, suivi de l’apéritif au café « chez Lulu », 12h30 dégustation des plats préparés ensemble
Dimanche après-midi : quartier libre !

On cuisine quoi?
Surprise ! ! ! A titre d’exemple, recettes qui pourraient vous être proposées :

· Petit gâteau de polenta à l’endive, reblochon et jambon de Savoie

· Millefeuille de dinde au poireau et au sarrasin

· Mousse fromagère et gelée de pommes à l’anis vert

On s’inscrit comment?
Pour tous enseignements et inscriptions, contactez Isabelle ou Martine Bouchex  

04 79 32 90 52 / hotel-soleildor@caramail.com
Ateliers cuisine au pays du reblochon : 


Des légumes de saison, une tranche de reblochon…et un brin d’imagination !























